
常温（12℃～14℃）
熱燗（35℃～40℃）

オススメの酒器／温度帯

穏やかで若々しいグレープフルーツ、洋梨、ホ
ワイトマッシュルームの香り。口当たりがやさ
しく、豊かで落ち着いた甘味があります。酸味
とともに軽やかでタイトな広がり、苦味は穏や
かでキレの良い後味の日本酒です。

テイスティング・コメント

穏やかな味わいのこの日本酒には、淡泊な食
材や味わいの料理と合わせて。

白味噌で作るわけぎのぬた / 明宝ハム
塩茹でのスナップエンドウにマヨネーズをつけて
しゃぶしゃぶ / ザッハトルテ（日向燗で）

ペアリング

精米歩合 60％
米品種 五百万石
アルコール度 14-15％
酸度 1.4

日本酒度 +3

アミノ酸度 1.6

保存方法 冷暗所

飛騨路の寒椿
特別純米酒

穏やかでやさしい口当たりの
甘口の日本酒

　山頂からの見事な眺めが「岐阜のグランドキャニ
オン」と称される遠見山（272ｍ）を背にする平和錦
酒造。創業は 1850 年。現在 13 代目となり、母屋、
蔵ともに当時の建物を大切に守っています。
　先代杜氏は、30年以上この蔵一筋で醸し続けた
南部杜氏。この杜氏に約 10年学んだ現役杜氏は 13

代目の甥っ子。受け継いだ知恵と技術は、山間の気
候や蔵ぐせを熟知し、体験に基づき導いたもので、
学術的な根拠とは異なることも多いとか。試行錯誤
の末、米は富山県産の五百万石を主に使用。水は遠
見山の落差約 20ｍの直瀑「南天の滝」から引いてい
ます。やさしい軟水で発酵がゆっくりと進むため、
柔らかくも味わい深い酒に。創業以来の土蔵倉の壁
は厚さ40cmもあり、外気を遮断し温度をほぼ一定
に保たれた中で平和錦酒造の酒は醸されます。
　約20年前に誕生した「特別純米酒 飛騨路の寒椿」
は優雅な芳香とまろやかな味わいの中に感じられ
る磨き抜かれたコクが美味。「自分で飲んでうまい、
飲みやすいと感じる口当たりの良い酒を」と、種類
豊富に醸した生酒も魅力です。店頭には土蔵倉で貯
蔵した各年代の古酒や、女性客からヒントを得たと
いう柚子のにごり酒なども並び、奥美濃の地に確か
な存在感を放っています。

滝水＆土蔵で仕込む、この蔵だけの知恵と技術

創業 1850年
所在地 岐阜県加茂郡川辺町下麻生2121

TEL 0574-53-5007

平和錦酒造 株式会社

味のバランス

中庸のワイングラス
おちょこ
平盃

香 甘 軽

酸

旨 甘

苦
やや冷やして（8℃～12℃）
日向肌～上燗（30℃～45℃）

オススメの酒器／温度帯

洋梨、黄色いリンゴ、桃の穏やかな香り。メロン
のようなやさしい甘味から、バランスの良い旨
み、フレッシュさを与える程よい酸味が心地よ
く広がります。時間を置くことでよりまろやか
な味わいを楽しむことができます。

テイスティング・コメント

食事の前半に。華やかでやさしい甘味のある
この日本酒には、フルーツを使った食事や穏や
かな酸味のある料理などがおすすめです。

大根と人参のなますに柚子の皮を削って
白桃のカッペリーニ / 桃のシャーベット
生ハムメロン / キュウリやリンゴの入ったポテトサラダ

ペアリング

精米歩合 35％
米品種 山田錦
アルコール度 17％
酸度 1.3

日本酒度 +2

アミノ酸度 0.7

保存方法 冷暗所

玉柏
純米大吟醸

華やかでやさしい甘味のある
バランスの良い日本酒

　木曽川が通る八百津町は中濃地域随一の川湊と

して栄えた町。水に恵まれ、醤油や味噌など醸造所

が今も多く残ります。良い水の出る井戸があること

を意味する旧地名「玉井」に位置し、その井戸水で酒

を仕込む山田商店（蔵元やまだ）。1868年に酒蔵と

して創業しました。

　近年では有志とともに地元での酒米づくりにも

挑戦しています。精米はこだわりを追求するため自

社で行います。「味はもちろん、飲んでくれる人への

思いを存分に込め、一から人の手で作ること。酒も

日本の伝統産業」と 6代目となる専務山田一光氏。

毎年少しずつ味が違うことも手づくりだからこそ。

地元出身の杜氏は「米の面（つら）を見て、どんな酒

にするか考える」とか。「今日は元気か」と生き物を

育てるようにもろみと向き合っています。

　そんな「手づくり」を大切にする山田商店が「造り

手のこだわりの極限」と自信を持つのが、「純米大吟

醸 玉柏」。目指したのは甘口辛口などのスペックに

こだわるのではなく、「飾らない普段の食事に寄り

添う酒」。晩酌に限らず、どんな食事にも彩りを添え

てくれます。

川湊の町  「一から、生き物を育てるように」

創業 1868年
所在地 岐阜県加茂郡八百津町八百津3888-2

TEL 0574-43-0015

合資会社 山田商店

味のバランス

中庸のワイングラス
切子のぐい呑み
おちょこ

香 甘 旨

酸

旨 甘

苦
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